A LA CARTE
VORSPEISE

Tomatensuppe 9
Fischsippchen | Knoblauchbrot | Rouille |7
Blattsalate | Rote Bete | Spicy Birne | Ziegenkdsecreme |7
“Griinzeug" | Kleiner Salat | Senfdressing 12
Burrata | Tomatenmarmelade 18
Sardinenfilets gebraten | Knoblauchbrot | Auberginencreme |8
Gebeizter Lachs | Joghurt | Kirschen | Mandel 20
Calamari | Knoblauch | Chili | Paprikachutney 22
Blutwurst gebraten | Selleriecreme | Apfel | Zwiebel 20
Sauerbratenravioli | Zwiebelconfit | Semmelbrésel 20

Carpaccio vom US Beef | Rucola | Champignons | Grana Padano 18

PASTA

Spaghetti Carbonara |18
Ricottaravioli | Salbeibutter 24

Tagliatelle | Pulpobolognese | N'duja - scharf 26
Tagliatelle | Scampi | Tomate | Knoblauch 26

Tagliatelle | Kalbs-Schweineragout | Roséchampignons | Cranberry 26

HAUPTSPEISEN

Blattsalate | Scampi | Zitronenvinaigrette 26
Caesarsalat | Truthahnbrust | Grana Padano | CroGtons 18

Lachsbuletten | Blattspinat | Basmatireis 24

Doradenfilet & Scampi | Knoblauch | Gazpacho vom gerdsteten Gemise
Rote Bete Ketchup | Blattspinat | kleine Kartoffeln 38

Skreifilet | Rotkohlcreme | Safranrisotto 39
Hummer im Ganzen | Kaiserschotensalat 69
Sdchsische Bratwurst | Gurkensalat | Kartoffelpliree 18
Rinderroulade | Rotkohl | Semmelknédel 34
Wagyu Rinderzunge | Estragonméhren | Kartoffelptree 34
Iberico Kinn “Papada Bellota™ | Pflaumensof3e | Spitzkohl | Kartoffelpiree 39

Entrecéte | Krduterbutter | Ratatouille | Pommes Dauphines 44
Panierte Kalbsschnitzel | Bratkartoffeln | Preiselbeeren | VAI Mayo 36

Zircher Kalbsgeschnetzeltes | Roséchampignons | Rahm | Zwiebel | Rosti 36



MENU

Blattsalate | Rote Bete | Spicy Birne | Ziegenkdsecreme
oder
Fischsippchen | Knoblauchbrot | Rouille
oder

Carpaccio vom US Beef | Rucola | Champignons | Grana Padano

Skreifilet | Rotkohlcreme | Safranrisotto
oder

Iberico Kinn “Papada Bellota* | PflaumensoBe | Spitzkohl | Kartoffelpiiree

oder

Kikok Maishahnchenbrust
Austernpilze | Blumenkohl | StiBkartoffelballchen

Dessert a la carte

3-Gang Ment € 69
4-Gang MenU € 79

FISCHMENU

Gebeizter Lachs | Joghurt | Kirschen | Mandel

Hummertortelli | Heideforellenkaviar

Doradenfilet & Scampi | Knoblauch | Gazpacho vom gerésteten Gemise
Rote Bete Ketchup | Blattspinat | kleine Kartoffeln

oder
Hummer im Ganzen | Kaiserschotensalat
Dessert a la carte

4-Gang Menl mit Dorade € 89
4-Gang Menl mit Hummer € | 15

WEINEMPFEHLUNG

2015 Tros Blanc Saleras - Garnacha Blanca
Alfredo Arribas | Spanien | Montsant 0,75L. € 99



DESSERT
Tiramisu | Tonkabohne-Vanilleeis 12
Créme Brilée | Sauerrahmeis |4
Klassiker | | Kugel Schokoladeneis weil3, dunkel, Karamell oder Rotweineis und 1 Espresso 8,5
Rote Gritze | Kokosparfait 14
Kadseauswahl | Kirbiskernsenf | Apfelconfit 19

Espresso Martini | Vodka | Kaffeelikor | Espresso |4

DESSERT WEIN

Sherry Moscatel Soleado Sweet | J.C. Gutieérrez Colosia | Jerez - Spanien 9,5
2019 Riesling Auslese Scharlachberg | Weingut Bischel | Rheinhessen 12
2018 Beerenauslese Cuvée “Herzstlick™ Welschriesling & Chardonnay | Kracher | Burgenland |3
2017 Passo Nero | Nero d*Avola | Occhipinti | Italien | Sizilien |3

Offene Weine | 0,15 L
WEISS

Weingut Liebieg
2022 Riesling Wolkentanz | Mosel | KlUssterath

Weingut Markus Molitor
2021 Pinot Blanc Klosterhaus | Mosel | Bernkastel-Kues

Mugler
2021 Chardonnay trocken | Pfalz | Maikammer

Attis
2022 Albarifio Xidn | Rias Baixas | Spanien | Galicien

ROSE

Bischel
2022 Rosé trocken | Spatburgunder | Rheinhessen | Appenheim

ROT

Fontalpino
2019 Chianti Classico Riserva | Col di Grazia | ltalien | Toskana

Roberto Sarotto
2021 Barbera d'Alba Briccomacchia | ltalien | Piemont

Weingut Bischel
2021 Spatburgunder trocken | Rheinhessen | Appenheim

Trossos del Priorat
2021 90 minuts | Carignan, CS & Garnacha | Spanien | Priorat | Gratallops



